Inhaltsverzeichnis |

Ursula Buchner
BQIEOTTAL ...ttt ettt e e e et e e e e et e e e s et eeeeeeaaaeesseaneeesan 2

Ursula Buchner
Erndhrungspraxis: eine Taxonomie der Lernwege in der Schulkiiche........................ 3

Silke Bartsch und Petra Biirkle
Lernort Kiiche. Nahrungszubereitung als ein methodischer Zugang zur
Fachpraxis EMMEhrung..........cccccoeveeiiiiiieniiniicieieceeee sttt 18

Barbara Dittrich, Barbara Franta und Petra Liihrmann
Die Schulkiiche als kompetenzorientierte Lernumgebung —
eine Lehr-Lernsequenz zum Themenschwerpunkt Hygiene...........cccoeveviecieniieeennnn. 32

Larissa Kessner und Melanie Braukmann
Von der Lehrkiiche zur Lernkiiche Die Kiichenkartei ermdglicht
SEIbStStANAIZES LOINEN.....ccueiiiiieeieiiciieieeteeeete ettt ettt et eeensenes 42

Barbara Methfessel und Kirsten Schlegel-Matthies
Fiir eine verdanderte Fachpraxis — Zur Kultur und Technik der
Nahrungszubereitung und der Mahlzeitengestaltung.............ccecevveriecieniieeenieneennnnn. 49

Silke Bartsch und Jana Brandstitter
»Erlebniskiiche* — eine Inspirationsquelle fiir die Fachpraxis Erndhrung?!.............. 61

Gabriela Leitner

Die (Schul-)Kiiche als (Lern-)Ort der Gastfreundschaft...........ccccooeevevieieciiniiieennnnn. 72
Brigitte Mutz

Die Betriebskiiche als Lernort der Selbst- und Sozialkompetenz..............cccc.eveeene. 83
Sigrid Kiistler

Erndhrungskompetenz an berufsbildenden Schulen..............ccccevieiivieninienieneeennn. 94
Ute Bender

Das Portfolio als Instrument zur Leistungsbeurteilung im Lernatelier Kiiche........ 105
Regine Bigga

Rezension: Erndhrungs- und Konsumbildung..............ccceevevinienieninceenienieieieeeene 117

Haushalt in Bildung & Forschung | 2. Jahrgang 2013 | Heft 4 1



